NUNG

festaurant balllevade
continental & asian cooking




Saint-Esprit est
les saveurs les
les rythmes les

d’Alain van Langenacker,
Bar-Lounge Nun’s a en
ossession des lieux. Ce
concept de restaurant, en vogue dans les
plus grandes métropoles du monde, est
une premiére pour Liége.

Le respect du caractére séculaire des
lieux (véritable joyau de I’Art Mosan), la
modernité des matériaux utilisés pour
leur rénovation ainsi que la chaleur des
tons employés font du Nun’s un écrin de
convivialité, de détente, de volupté et
de golt en plein centre ville. Les jardins
et terrasses ont eux aussi été aménagés
avec un soin tout particulier.

Du simple verre partagé entre amis
au menu gastronomique élaboré
spécialement pour votre événement,
tout est mis en place afin de faire de
votre visite au Nun’s un instant magique

au milieu d’un univers intemporel.




Enter in our LOUNGE Aitmosphere
.. Bar @ Salon

‘est par le bar que vous entrez
Cau Nun’s. Tout y est réuni pour
que I|'atmosphere des lieux
vous habite dés votre arrivée
plafonds a 5 metres, somptueuse
cheminée, parquets cérusés,
poutres apparentes se mélent har-
monieusement au bar en zinc pati-
né et a I'éclairage changeant.

Un mobilier en bois téte de négre
compléte le bar ou tous vos sens
s’éveillent...

A gauche du bar, un salon
cosy vous accueille dans une atmo-
sphére feutrée : éclairage tamisé,
ambiance musicale propice a la
détente, mobilier confortable,...




Un véritable voyage dans l'univers
des goUts et des saveurs

Le Nun’s vous propose une cuisine
résolument créative d’inspiration
asiatique et continentale.

La carte invite tous les gourmets a un
véritable voyage dans l'univers des
go(its et des saveurs : classiques
francais, préparations orientales
d’origine thaie ou japonaise, cuisine
professionnelle au wok,...

Tous les plats sont élaborés a base de
produits frais et de qualité, et vous
garantissent ainsi des repas sains et
équilibrés.

La carte des vins fait elle aussi la
part belle aux découvertes et offre un
panel diversifié, tout en n’oubliant
pas les incontournables du vignoble
francais.




Le Nun’s, Un endroit unique
qui €n ravira plus d'un..

e Nun’s propose une multitude de
formules adaptées a tous...

Le Nun’s séduira les amateurs du
temps de midi, comme ceux des soi-
rées typées et voluptueuses en
répondant parfaitement a leurs
attentes.

Le restaurant occupe deux niveaux
et se décline ainsi en différentes
atmospheres contemporaines et
décontractées.

Deux salles privatives (pour des
groupes de 8 a 14 personnes) sont
également disponibles.

Dés que le temps le permet, les
jardins et terrasses s’ouvrent a vous.

La superbe piece d'eau, rehaussée

f \ d'une sculpture de Sopers, devient
alors la piéce centrale et I'ame des
lieux.




Vos séminalres et evenemMENts
dans UN€ atmosphere decontractee

Le Nun’s dispose également d’une
salle de séminaire (capacité : 50
personnes).

Cette salle est a votre disposition
pour les réunions professionnelles,
( \ les présentations de produits, les
fétes de personnel,...

Elle peut aussi accueillir tous vos
événements privés ou publics

\ / congres, expositions,...

La configuration sur plusieurs
niveaux du Nun’s permet aussi
d’y accueillir des cocktails, mariages
et autres organisations jusqu’a
120 personnes.




e Nun's,€space a lounge
SUr pIUSIEUrS NIVEAUX..

Niveau 0 (salle de séminaire) :
50 personnes

Niveau 1 (bar-restaurant) :
50 personnes

Niveau 1 (terrasse) :
50 persannes

Niveau 2 (restaurant) :
74 personnes

Niveau 2 (Jardin) :
60 personnes

Parking a coté du restaurant




NUNS

restaurant bar loungs

cankinental @ asian cooking

HEURES D'OUVERTURE

Restaurant
e En semaine de 12h00 a 14h30
et de 19h00 a 22h30.
e VVendredi et samedi soir 19nh00 a 23h00
e Fermé le samedi midi.

Bar
e de 11h00 a 02h00.

CONTACTS

Nun’s Restaurant Bar Lounge

Alain van Langenacker

Impasse des Ursulines, 18 « B-4000 Liege
Tél. : +32 (0)4 222 10 69

Fax : +32 (0)4 222 10 89

Url : www.nuns.be ¢ Mail : info@nuns.be

Infos pratiques..

pour decouvrir flambiance “Mun’s’




